Tokaj-Hegyalja Egyetem
Turizmus és Vendéglatas Tanszék

ZAROVIZSGA TETELEK
Bor- és gasztroturizmus menedzser szakiranyu tovabbképzes
2027 janiusaban végzok részére

1. A turizmus rendszerszemléletli vizsgalatanak elveit és modszereit alkalmazva értékelje
egy On altal szabadon valasztott, Magyarorszag bor- és gasztroturizmusaban jelentds
szerepet jatszo telepilés turizmusat! Térjen Ki a turisztikai kinalatra, keresletre és a
turizmus kornyezetére is!

2. Melyek a turizmus kornyezetének legmeghatarozobb elemei? Hozzon olyan konkrét
hazai és nemzetkozi példakat minden egyes kornyezeti tényezdre, amelyek hatdssal voltak
¢s varhatdan lesznek a turisztikai vallalkozasok és desztinacidk piaci lehetdségeire és
tevékenységére az elmult években!

3. A bor és gasztroturizmus termékmenedzsment alapfogalmai, rendszere, gazdasagban
betdltott szerepe.

4. A kiilonb6zd bor- és gasztroturisztikai termékek szakszerli tervezése és menedzselése.
Szolgéaltatasok definicidja, sajatossagaik, a HIPI elv, megoldadsok a HIPI-re, a
szolgaltatdsmarketing 7P eszkdztaranak (product, price, place, promotion, people, physical
evidence, process) ismertetése.

5. A turizmusmarketing 8P eszkdztaranak (product, price, place, promotion, people,
packaging, programming, partnership) bemutatasa a borturizmuson keresztil.

6. Magyarorszag turisztikai termékei, azok kapcsolddasi pontjai a borturizmushoz. A
borturizmus és a gasztroturizmus, mint turisztikai termékek.

7. Széllashelytipusok hazankban, a Hotelstars rendszer bemutatasa és kdvetelményei.
Széllashelyek a borturizmusban, borhoz kéthet6 attrakciok a szallashelyeken.

8. A borkostolds megszervezésének, lebonyolitasanak feltételei, a szakszer(i borkostolas.
Az ételek és borok harmonizacidjanak tudomanyos hattere, étel- és borparositasok.

9. Borok, pezsgdk, parlatok, jellegzetes ételek, tea- és kavékultdra Europan kivul.

10. Bormarketing eszkdzok alkalmazésa a borturizmusban.

11. Egy vélasztott telepiilés/borvidék/borrégio borturizmusanak bemutatasa.



12. Boros attrakcié bemutatasa egy valasztott telepllésen/borvidéken. Térjen ki arra,
hogyan interpretalhatd az attrakcio a latogatok szamara!

13. Ismertesse egy valasztott boros rendezvény szervezésének Iépéseit és dokumentumait.
(el6készités, lebonyolitas, utdmunkalatok - forgatokonyv, meghivo, stb.)

14. Az olasz borkultura és gasztronomia szerepe Eurdpa turizmusaban. Mutassa be
Olaszorszag borkulturajanak sajatossagait, nevezetes borvidékeit és azok turisztikai
jelentdségét! Térjen ki a gasztronomiai kinalat és a borok kapcsolatara!

15. A francia gasztrondmia eés borkultira viladghirnevének alapjai. Mutassa be
Franciaorszag borvidékeit, gasztrondmiai hagyomanyait, és ezek hatasat a nemzetkozi
turizmusra!

16. Bor a fine dining vilagaban — a borparositds miivészete a cstcsgasztronomiaban.
Mutassa be, hogyan integralodik a bor a modern gasztronomiai élménybe, kilonds
tekintettel a Michelin-csillagos éttermek gyakorlatara!

17. Sajtok szerepe a gasztrondmiaban. Sajtok és a bor kapcsolatanak a bemutatésa.



